	[image: image1.jpg]©

CIMPAR





	Comisión Gastronómicos

Minuta Reunión VII



Minuta Reunión 7
Fecha: 04 de Marzo de 2010.

Presentes: Schachner Subirón Brenda (Municipalidad Rosario DGCA, Pastor Rodrigo (A.E.H.G.A.R.), Mellano Carlos (A.E.H.G.A.R.),  Zuchiatti, Adriana (INTI – Rosario),  Canavoso Sebastián (Aguas Santafesina S.A), Di Meola Joselina (Colegio de Ingenieros Especialistas), Lagorio Sebastián (Facultad Bioquímica), Rodríguez Cecilia (Paladín SA), Rossi Pablo (Paladín SA), Fernandez Ariel (A.E.H.G.A.R.),  Martinez Leonardo (IDM SA)
Orden del Día:

· Recolección de Aceite Usado

· Reunión de Gastronómicos

· Prueba Piloto Separación Residuos
· Pasantías
· Efluentes

· Visitas

· Próxima Reunión

Desarrollo: 
1- Recolección de Aceite Usado

Se comentaron los avances sobre la recolección de aceite usado para biodiesel. Personal de FEIM se reunió, durante el mes de febrero, con personal de la Municipalidad (Secretaria de Producción y de Medio Ambiente) y con representantes de A.E.H.G.A.R., donde la Fundación anuncio que la implementación de la recolección de aceite se encuentra demorada debido a inconvenientes en el almacenamiento en la planta de Bioenergy. Asimismo, sostiene que en aproximadamente 60 días se podrá subsanar el inconveniente.
2- Reunión de Gastronómicos

El próximo 18 de marzo se realizará la correspondiente reunión de los gastronómicos de la zona Centro. Los asistentes a este evento propusieron divulgar las actividades con el CIMPAR. Se le propuso brindar materiales (manuales ya impresos y folletos de CIMPAR) para que puedan exponer y mostrar a los demás asistentes. Hay que solicitarle a Miriam Vince dicho material.

3- Prueba Piloto Separación Residuos

Se habló sobre los avances de la prueba piloto de separación de residuos. Los representantes de los gastronómicos comentaron que en la última reunión con la municipalidad les informaron que  todavía no se podía comenzar con la prueba por algunos inconvenientes que habían surgido y retrasos con el convenio.

Se mencionó en base al tema,  la propuesta que desde la cámara de gastronómicos habían realizado tiempo atrás el pliego de recolección de residuos. La asociación elevó la propuesta de que el sistema de recolección público se ocupe del servicio y que los locales realizaran un pago extra. Esto se justificó en base a un mejor uso de los recursos (económicos, ambientales, etc.), diminución de la cantidad de vehículos que transitan y que el servicio pueda ser sustentable, entre otras.

Se puso a consideración la forma de implementar la prueba piloto de separación de residuos. A los fines de estandarizar la información para su posterior procesamiento  y hacer más sencilla la operación en los establecimientos se sugirió la generación de un protocolo que indique qué deben medir y registrar, y  la forma de realizarlo. Dentro de este último se hizo hincapié  que el mencionado protocolo debe ser sencillo y práctico. Sumado a que las medidas se basen en unidades medibles simples, por ejemplo bolsas de consorcio de 50 litros, tachos de 200 litros, etc. 

Se propuso a los gastronómicos que sugieran como podríamos medir cantidades de  basura, productos de limpieza, aceites, etc.

 Por otro lado algunos otros miembros de comisión buscarán y confeccionaran una lista de posibles indicadores para dicha prueba. 

Se propuso además tomar los consumos de agua de los locales y establecimientos seleccionados para la prueba piloto desde el sistema de registro de Aguas Santafesinas.

Además se propuso que los establecimientos y locales de gastronómicos que informen 
lo hagan en forma de un sistema de numeración y o denominación a convenir  a los fines de procesar datos y que se preserve los intereses de los mismo.
4- Pasantías

Se propuso la incorporación de pasantes para comenzar a trabajar en el manual y se designe tutores dentro de la comisión para realizar el seguimiento de los mismos. 

La asociación de gastronómicos propuso que se podrían estudiar la posibilidad de que también participe Escuela de Gastronómicos y Hoteleros. 

5- Efluentes

Se evaluaron los escritos sobre efluente enviado antes de la reunión. 

6- Visitas

Se propuso realizar visitas a los establecimientos y locales gastronómicos

7- Próxima Reunión
Se propuso que la próxima reunión sea el 7 de abril a las 10 hs en la sede de los gastronómicos.

�Que informen que?


�El tema ya quedó listo para incluir en el manual?
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